
 

 

Vorspeisen / Suppen 

 

Saarländische Kartoffelrahmsuppe mit Lyonerwürfeln     8,90 € 

und feinem Majoran 

 

 

 

Salat 
 

Bunter Salatteller der Jahreszeit mit panierter Hähnchenbrust  19,90 € 
und Ananas-Curry-Dip B1, 3, A, C        

 

Sommersalat mit Räucherlachs und Kartoffelrösti A, D   22,50 € 

 

Salat der Jahreszeit mit Rumpsteakstreifen, Champignons   23,90 € 
und Gran Padano 3, C, N 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Hauptgerichte 

 

Schnitzel vom Schweinerücken in Champignonrahmsauce  21,90 € 
Pommes Frites und gem. Salat 

 

Allgäuer Käsekrustenschnitzel vom Schwein     23,90 € 
in Champignonrahmsauce, Pommes-Frites und gem. Salat 

 

Tagliatelle mit Schweinefiletspitzen, Champignons    19,90 € 
und Parmesan in Kräuterrahmsauce B1,N,C 

 

Hähnchenbrust in Ananas-Curry-Sauce     22,90 € 
mit Kroketten und gem. Salat 3, N, N 

 

Saarländischer Lyonerteller mit Bratkartoffeln,    17,50 € 
Spiegelei und gem. Salat 3, N 

 

Rumpsteak „Klassik“ in Cognac-Pfefferrahmsauce,    29,90 € 
Pommes Frites und gem. Salat 3, C, N 

 

Rinderleber „Burgunder Art“ mit Röstzwiebeln,    21,90 € 
Möhren-Kartoffelstampf und Apfelrotkohl B1,N,C 

 

Gnocchi mit Lachs und Spinat       18,50 € 
in Gorgonzolasauce B1,N,C 

 

 

 
 

 

 

  



 

 

Pfifferlingskarte 

 

Pfifferlingcremesuppe mit Semmelknödel und Kräutern     9,90 € 

 

Mit Bergkäse überbackener Crêpe mit Rahmpfifferlingen   21,90 € 
an bunten Sommersalaten 

 

3 Semmelknödel mit Pfifferlingragout      20,90 € 
und gem. Salat 

 

Bandnudeln mit frischen Pfifferlingen, Kirschtomaten   19,90 € 
und Rucola in Sahnesauce 

 

Pfifferlingrahmschnitzel mit Pommes Frites     25,90 € 
und gem. Salat 

 

Schweinefiletmedaillons mit frischen Rahmpfifferlingen,    28,90 € 
Spätzle und gem. Salat 

 

Hirschragout mit frischen Pfifferlingen,     28,50 € 
Serviettenknödeln und Mandelbrokkoli 

 

Rumpsteak vom „Black Angus Rind“      33,90 € 
mit frischen Rahmpfifferlingen, Röstitaler und gem. Salat 

 

Zandermedaillons in Butter gebraten, Rahmpfifferlinge   27,90 € 
mit Bratkartoffeln und gem. Salat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Desserts 

 

Bourbon-Vanilleeis mit frischem Obstsalat          8,90 € 

 

Crème Brûlée mit Himbeer-Sorbet           9,00 € 

 

Walnusseis mit Rumpflaumen und Schlagsahne                9,50 € 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         vegetarisch 

 

Aufpreis Bratkartoffeln         2,50€ 

Portion Ketchup/Mayo          1,00€ 

Verpackung zum Mitnehmen        1,00€ 
 

 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung! 

Wir weisen darauf hin, dass die Zubereitung unserer Speisen dem Lebensmittelgesetzt entspricht. Sofern Konservierungsstoffe 

unumgänglich sind, befinden sich hinter den Speisen die Kennziffern. 
 

Zusatzstoffe: 

1.Farbstoff,2.Konservierungsstoff,3.Süßungsmittel,4.Phosphat,5.Antioxidationsmittel, 

6.Geschmacksverstärker, 7.Schwärzungsmittel, 8. Enthält eine Phenyalaninquelle, 9.koffeinhaltig, 10.chininhaltig, 11.gewachst, 12. Taurin, 

13. Schwefeldioxid, 14. Milcheiweiß 
 

Allergenkennzeichnung: 

A Eier, B1.Glutenhaltiges Getreide (Weizen), B2.Glutenhaltiges Getreide (Gerste)C. Milch, D. Fisch, 

E. Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss), F. Erdnüsse, G. Sellerie, H. Krebstiere I. Soja 

J. Weichtiere (z.B. Muscheln), K. Sesam, L. Lupine, M. Schwefeldioxid und Sulfite, N. Senf  


